CHƯƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO
Lớp nghề cắt tỉa, trang trí
(Kèm theo Thông báo số…../TB-XTDL ngày   tháng    năm 2021 của Trung tâm Thông tin xúc tiến du lịch Hậu Giang)
 
- Số lượng học viên: từ 12 – 15 học viên/lớp
- Thời gian đào tạo: 02 tháng (tập trung học 18 buổi)
- Địa điểm: Trung tâm Thông tin xúc tiến du lịch Hậu Giang

	Stt
	Nội dung
	Thời gian đào tạo
(1buổi = 3 giờ)
	Ghi chú

	
[bookmark: _GoBack]Phần cơ bản (09 buổi)

	01
	- Sinh hoạt đầu khoá
- Tổng quan về nghệ thuật cắt tỉa, trang trí;
- Kỹ thuật cắt tỉa, kỹ thuật sử dụng, dụng cụ cắt tỉa;
- Kỹ năng chọn, sử dụng, bảo quản nguyên liệu cắt tỉa và thành phẩm
	01
	

	02
	Thực hành tỉa các loại hoa từ ớt
	01
	

	03
	Thực hành tỉa cà chua (thiên nga, hoa hồng), dưa leo (hoa, tôm, cua)
	01
	

	04
	Thực hành tỉa cà rốt, củ cải trắng (đồ xào, hoa ly, hoa hồng, hoa sao nhái)
	01
	

	05
	Thực hành tỉa hạt trắng bồng lai, cá kiếm từ bí đỏ
	01
	

	06
	Thực hành tỉa cà rốt (con tôm, lưới cá)
	01
	

	07
	Thực hành tỉa hoa hồng trên bí đỏ, tỉa hoa hồng nhung từ củ dền
	01
	

	08
	Thực hành tỉa giỏ hoa (dưa hấu, bí đỏ)
	01
	

	09
	Thực hành tỉa thố bí đỏ
	01
	

	
Phần nâng cao (09 buổi)


	10
	- Giới thiệu và hướng dẫn kỹ năng
- Kiểm tra kỹ năng cơ bản
- Thực hành tỉa hoa súng, hoa sen
	01
	

	11
	Thực hành tỉa hoa mẫu đơn, hoa hướng dương
	01
	

	12
	Thực hành tỉa cá heo và sóng biển
	01
	

	13
	Thực hành tỉa tôm càng và san hô
	01
	

	14
	Thực hành tỉa cá chép và sóng biển
	01
	

	15
	Thực hành tỉa dưa hấu khắc chữ và hoa ứng dụng trang trí
	01
	

	16
	- Thực hành tỉa chim công nhỏ
- Xây dựng mô hình kết hợp với tất cả nguyên liệu đã học trang trí
	01
	

	17
	Ôn tập
	01
	

	
	
Tổng cộng:

	18 buổi
	


 
